
 

Entrées 
 Soups 

Tomato and basil *V 
Potato, leek, sour cream and chives 
Pumpkin and caramelised onion 

 
Salt & Pepper Chicken with crispy wonton skins and sesame dressing 

 
Chicken, Prosciutto & Roast Capsicum Terrine served on a potato puree 

 

Tom Yum Pickled Squid on a herb and noodle salad *G 
 

Poached Prawn, Cannellini Bean & Lemon Salad 
  

Spinach & Ricotta Cannelloni with a rich tomato and basil sauce, topped with a  
parmesan wafer *V 

 
Potato & Swiss Cheese Tart served with onion jam and rocket *V 

 
 
 

Mains 
Beef Fillet on a potato rosti with stuffed field mushrooms and jus 

 

Scotch Mignon on mashed potato with wilted spinach and jus 
  

Chicken Breast on parmesan polenta with roast capsicum salsa and brocolini 
 

Chicken Breast  on potato and prosciutto gratin with semi dried tomato tapenade and 
green beans  

 
Pistachio Crusted Lamb Rump with couscous and fig glaze 

 
Salmon Fillet on saffron risotto with pickled fennel and salsa verde 

 
Sesame Barramundi Fillet on a sushi rice cake with Asian greens and soy glaze 

 
Vegetarian Crepes filled with sweet potato mash, baby spinach, mushrooms and 

cheese sauce *V 

 



 

Dessert 
Baked Lemon Curd Tart  with raspberry coulis, cream and a brandy snap wafer 

 

Sticky Date Pudding with butterscotch sauce and pouring cream 
 

Chocolate & Almond Brownie with vanilla ice cream and custard 
   

Brandy Snap Baskets  with whipped cream and berries 
 

Apple  & Rhubarb Oatmeal Crumble with thickened cream 
 

White Chocolate Panna Cotta with dark chocolate ice cream 
 
 
 

*V     Vegetarian 
*G    Gluten Free 

 
 
 

Freshly brewed coffee and tea included 
 
 
 
 
 
 

Catering Options  
1 Course (Main)  $34.90 per person 
1‐1 (Entrée/Main or Main/Dessert)  $44.90 per person 
1‐1‐1  $52.50 per person 
1‐2‐1  $57.50 per person 
2‐2‐2  $67.50 per person 

 
**Alternate drop ONLY for 100 people or more  
**Alternative drop on 1‐2‐1, same price as 1‐1‐1 
**Alternative drop on 2‐2‐2, same price as 1‐2‐1 

**When guests given choice of mains, allow 1 hour service between entrée and mains  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

**Please note 
These prices are subject to change 

These packages are valid from November 1st 2010 until October 31st 2011 


